&
LUEGETEN

kompetent - herzlich

Montag, 16. Dezember 2024

Tagesmeniis

Gemusebouillon mit Backerbsen
% %k %k %k %k

Blattsalat mit Hausdressing
%k 3k %k %k k
Bauern-Fleisch-Vogel (Schwein), Krdutersauce
Ofenkartoffeln
Wintergemiise

* ok k% %

CHF 20.00

* ok k% %

Orangensalat
CHF 3.50

Gemusebouillon mit Backerbsen
% % 3k %k %k

Blattsalat mit Hausdressing
3k %k %k %k k
Panierter Camembert
Spaghetti mit Tomatensauce
Lattich mit Gemusewdirfel

%k %k %k %k %

CHF 18.00

%k %k %k %k %

Orangensalat
CHF 3.50

Saisongerichte

Fleisch CHF 20.00
Kalbs-Geschnetzeltes mit Senf-Krdauter-Rahmsauce

Gebratene Spatzli

Glasiertes Wintergemise

*k %k k k¥

Risotto CHF 18.00
Risotto mit Frischkase, gebratenem Kiirbis und Kirbiskernpesto

%k k k¥

Pasta CHF 18.00
Hausgemachte Gemiise-Capuns, gratiniert mit einer Bergkdsesauce

Wochenhit - "Es hed so lang s'hed"

Tagessuppe und kleiner Salat
* % % % %

Kalbs-Geschnetzeltes mit Champignons
Knusprige Rosti
Tagesgemise

%k %k %k k %k

CHF 20.00

Kontrollierte und zertifizierte Tierhaltung ist flr uns selbstverstandlich. Wenn nicht anders vermerkt, stammt unser Fleisch, Gefllgel, Wild, Stisswasserfisch,
Brot und Feinbackwaren ausschliesslich aus der Schweiz. Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren
Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Preise inkl. 8.1% MwSt




v
LUEGETEN

kompetent - herzlich

Dienstag, 17. Dezember 2024

Tagesmeniis
Gemiuse-Plreesuppe Gemuse-Pureesuppe
%k 3k %k %k k 3k %k %k %k k
Gurkensalat mit Dill Gurkensalat mit Dill
%k 3k %k %k k 3k %k %k %k k
Wourst-Gulasch, Paprikasauce Hausgemachte Zwiebelwahe
Pilavreis
Peperonata
%k 3k %k %k k 3k %k %k %k k
CHF 20.00 CHF 18.00
%k 3k %k %k k 3k %k %k %k k
Gebrannte Creme Gebrannte Creme
CHF 3.50 CHF 3.50
Saisongerichte
Fleisch CHF 20.00

Kalbs-Geschnetzeltes mit Senf-Krauter-Rahmsauce
Gebratene Spatzli
Glasiertes Wintergemise

*k %k k k¥

Risotto CHF 18.00
Risotto mit Frischkase, gebratenem Kiirbis und Kirbiskernpesto

%k k k¥

Pasta CHF 18.00
Hausgemachte Gemiise-Capuns, gratiniert mit einer Bergkdsesauce

Wochenhit - "Es hed so lang s'hed"

Tagessuppe und kleiner Salat
3k %k k %k k

Kalbs-Geschnetzeltes mit Champignons
Knusprige Rosti
Tagesgemise

* %k % %

CHF 20.00

Kontrollierte und zertifizierte Tierhaltung ist flr uns selbstverstandlich. Wenn nicht anders vermerkt, stammt unser Fleisch, Gefllgel, Wild, Stisswasserfisch,
Brot und Feinbackwaren ausschliesslich aus der Schweiz. Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren
Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Preise inkl. 8.1% MwSt




v
LUEGETEN

kompetent - herzlich

Mittwoch, 18. Dezember 2024

Tagesmeniis

Pfalzer-Plirreesuppe
%k 3k %k %k k

Blattsalat mit Hausdressing
%k 3k %k %k k
Poulet-Oberschenkel-Steak, Thymian-Sauce
Teigwaren
Broccoli mit gerésteten Mandeln

%k sk k %k k

CHF 20.00

%k sk k k %k

Marroni-Kuchen
CHF 3.50

Pfalzer-Plirreesuppe
3k %k %k %k k

Blattsalat mit Hausdressing
3k %k %k %k k
Planted Chicken, Rahmsauce
Bratkartoffel
Wintergemiuse

%k %k %k k k

CHF 18.00

%k %k %k k %k

Marroni-Kuchen
CHF 3.50

Saisongerichte

Fleisch CHF 20.00
Kalbs-Geschnetzeltes mit Senf-Krauter-Rahmsauce

Gebratene Spatzli
Glasiertes Wintergemise

*k %k k k¥

Risotto CHF 18.00
Risotto mit Frischkase, gebratenem Kiirbis und Kirbiskernpesto

%k k k¥

Pasta CHF 18.00
Hausgemachte Gemiise-Capuns, gratiniert mit einer Bergkdsesauce

Wochenhit - "Es hed so lang s'hed"

Tagessuppe und kleiner Salat
3k %k k %k k

Kalbs-Geschnetzeltes mit Champignons
Knusprige Rosti
Tagesgemise

* %k % %

CHF 20.00

Kontrollierte und zertifizierte Tierhaltung ist flr uns selbstverstandlich. Wenn nicht anders vermerkt, stammt unser Fleisch, Gefllgel, Wild, Stisswasserfisch,
Brot und Feinbackwaren ausschliesslich aus der Schweiz. Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren
Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Preise inkl. 8.1% MwSt




v
LUEGETEN

kompetent - herzlich

Donnerstag, 19. Dezember 2024

Tagesmeniis

Broccoli-Cremesuppe
%k 3k %k %k k

Kohlrabisalat mit Apfelwirfel
3k %k %k %k k
Schweins-Geschnetzeltes, Preiselbeersauce
Spatzli mit Tomaten
Gedinstete Kefen

%k sk k %k k

CHF 20.00

%k sk k k %k

Stracciatella-Mousse
CHF 3.50

Broccoli-Cremesuppe
3k %k %k %k k

Kohlrabisalat mit Apfelwurfel
3k %k %k %k k

Lasagne mit Gemise

%k %k %k k k

CHF 18.00

%k %k %k k %k

Stracciatella-Mousse
CHF 3.50

Saisongerichte

Fleisch CHF 20.00
Kalbs-Geschnetzeltes mit Senf-Krauter-Rahmsauce

Gebratene Spatzli
Glasiertes Wintergemise

*k %k k k¥

Risotto CHF 18.00
Risotto mit Frischkase, gebratenem Kiirbis und Kirbiskernpesto

%k k k¥

Pasta CHF 18.00
Hausgemachte Gemiise-Capuns, gratiniert mit einer Bergkdsesauce

Wochenhit - "Es hed so lang s'hed"

Tagessuppe und kleiner Salat
3k %k k %k k

Kalbs-Geschnetzeltes mit Champignons
Knusprige Rosti
Tagesgemise

* %k % %

CHF 20.00

Kontrollierte und zertifizierte Tierhaltung ist flr uns selbstverstandlich. Wenn nicht anders vermerkt, stammt unser Fleisch, Gefllgel, Wild, Stisswasserfisch,
Brot und Feinbackwaren ausschliesslich aus der Schweiz. Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren
Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Preise inkl. 8.1% MwSt




\ ¢
LUEGETEN

kompetent - herzlich

Freitag, 20. Dezember 2024

Tagesmeniis

Peperonisuppe
%k 3k %k %k k

Blattsalat mit Hausdressing
%k 3k %k %k k
Gebratene Fischstdbchen (FAO 61), Mayo
Salz-Kartoffeln
Rahmspinat

%k sk k %k k

CHF 20.00

%k sk k k %k

Aprikosen-Blechkuchen
CHF 3.50

Peperonisuppe
3k %k %k %k k

Blattsalat mit Hausdressing
3k %k %k %k k

Spanische Reispfanne "Paella"
mit Peperoni, Erbsen und Tomaten

%k %k %k k k

CHF 18.00

%k %k %k k %k

Aprikosen-Blechkuchen
CHF 3.50

Saisongerichte

Fleisch CHF 20.00
Kalbs-Geschnetzeltes mit Senf-Krauter-Rahmsauce

Gebratene Spatzli
Glasiertes Wintergemise

*k %k k k¥

Risotto CHF 18.00
Risotto mit Frischkase, gebratenem Kiirbis und Kirbiskernpesto

%k k k¥

Pasta CHF 18.00
Hausgemachte Gemiise-Capuns, gratiniert mit einer Bergkdsesauce

Wochenhit - "Es hed so lang s'hed"

Tagessuppe und kleiner Salat
3k %k k %k k

Kalbs-Geschnetzeltes mit Champignons
Knusprige Rosti
Tagesgemise

* %k % %

CHF 20.00

Kontrollierte und zertifizierte Tierhaltung ist flr uns selbstverstandlich. Wenn nicht anders vermerkt, stammt unser Fleisch, Gefllgel, Wild, Stisswasserfisch,
Brot und Feinbackwaren ausschliesslich aus der Schweiz. Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren
Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Preise inkl. 8.1% MwSt




v

LUEGETEN

kompetent - herzlich

Samstag, 21. Dezember 2024

Tagesmeniis

Klare Gemusesuppe
%k 3k %k %k k

Gemischter Salat mit Hausdressing
3k %k %k %k k
Geschmortes Truten-Ragout, Tomatensauce
Bramata-Polenta
Mischgemise

%k sk k %k k

Panna-Cotta mit Fruchtsauce

Klare Gemuisesuppe
3k %k %k %k k

Gemischter Salat mit Hausdressing
3k %k %k %k k
Quorn-Geschnetzeltes mit Champignons
Rosti-Taler
Mischgemise

%k %k %k k k

Panna-Cotta mit Fruchtsauce

%k 3k %k %k k 3k %k %k %k k
CHF 28.00 CHF 24.00
Saisongerichte
Fleisch CHF 20.00
Kalbs-Geschnetzeltes mit Senf-Krduter-Rahmsauce
Gebratene Spatzli
Glasiertes Wintergemise
%k 3k %k k %k
Risotto CHF 18.00
Risotto mit Frischkase, gebratenem Kiirbis und Kirbiskernpesto
kK kok ok
Pasta CHF 18.00

Hausgemachte Gemiise-Capuns, gratiniert mit einer Bergkasesauce

Wochenhit - "Es hed so lang s'hed"

Tagessuppe und kleiner Salat
3K 3k 3k ko

Kalbs-Geschnetzeltes mit Champignons
Knusprige Rosti
Tagesgemise

%k %k %k k %k

Tagesdessert
CHF 28.00

Kontrollierte und zertifizierte Tierhaltung ist flr uns selbstverstandlich. Wenn nicht anders vermerkt, stammt unser Fleisch, Gefllgel, Wild, Stisswasserfisch,
Brot und Feinbackwaren ausschliesslich aus der Schweiz. Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren
Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Preise inkl. 8.1% MwSt




v

LUEGETEN

kompetent - herzlich

Sonntag, 22. Dezember 2024

Tagesmeniis

Sellerie-Cremesuppe mit Krduter-Croltons
%k 3k %k %k k

Gemischter Salat mit Hausdressing
%k 3k %k %k k

Rinds-Entrecote am Stlick, Béarner Sauce

Kartoffelkroketten

Romanesco mit Peterlibutter
% % %k %k %k

Quitten-Schnitte

Sellerie-Cremesuppe mit Krauter-Cro(tons
3k %k %k %k k

Gemischter Salat mit Hausdressing
3k %k %k %k k

Klirbis-Stiss-Sauer

Basmatireis
Sautierter Pak-Choy

%k %k %k k %k

Quitten-Schnitte

%k 3k %k %k k 3k %k %k %k k
CHF 35.00 CHF 30.00
Saisongerichte
Fleisch CHF 20.00
Kalbs-Geschnetzeltes mit Senf-Krauter-Rahmsauce
Gebratene Spatzli
Glasiertes Wintergemise
%k %k kK k
Risotto CHF 18.00
Risotto mit Frischkase, gebratenem Kiirbis und Kirbiskernpesto
%k %k kK k
Pasta CHF 18.00

Hausgemachte Gemiise-Capuns, gratiniert mit einer Bergkdsesauce

Wochenhit - "Es hed so lang s'hed"

Tagessuppe und kleiner Salat
3K 3k 3k ko

Kalbs-Geschnetzeltes mit Champignons
Knusprige Rosti
Tagesgemise

%k %k %k k %

Tagesdessert
CHF 35.00

Kontrollierte und zertifizierte Tierhaltung ist flr uns selbstverstandlich. Wenn nicht anders vermerkt, stammt unser Fleisch, Gefllgel, Wild, Stisswasserfisch,
Brot und Feinbackwaren ausschliesslich aus der Schweiz. Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren
Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Preise inkl. 8.1% MwSt




