v

LUEGETEN

kompetent - herzlich

Montag, 2. Dezember 2024

Tagesmeniis

Klare Gemisebouillon mit Gemisestreifen
% %k %k %k %k

Blattsalat mit Hausdressing
3k %k %k %k k
Rinds-Gulasch, Paprikasauce
Gebratene Griess-Gnocchi
Romanesco mit Peterlibutter

* ok k% %

CHF 20.00

* ok k% %

Fruchtsalat
CHF 3.50

Klare Gemusebouillon mit Gemiusestreifen
% % 3k %k %k

Blattsalat mit Hausdressing
3k %k %k %k k

Geschmorter Sellerie, Pilz-Rahmsauce
Bramata-Polenta

%k %k %k %k %

CHF 18.00

%k %k %k %k %

Fruchtsalat
CHF 3.50

Saisongerichte

Fleisch

Kalbs-Geschnetzeltes mit Senf-Krauter-Rahmsauce

Gebratene Spatzli
Glasiertes Wintergemise

*k %k k k¥

Risotto

CHF 20.00

CHF 18.00

Risotto mit Frischkase, gebratenem Kiirbis und Kirbiskernpesto

%k k k¥

Pasta

CHF 18.00

Hausgemachte Gemiise-Capuns, gratiniert mit einer Bergkdsesauce

Wochenhit - "Es hed so lang s'hed"

Tagessuppe und kleiner Salat
* % % % %

Gebratene Schweins-Bratwurst
Zwiebelsauce
Knusprige Rosti
Tagesgemise

%k %k %k k %k

CHF 20.00

Kontrollierte und zertifizierte Tierhaltung ist flr uns selbstverstandlich. Wenn nicht anders vermerkt, stammt unser Fleisch, Gefllgel, Wild, Stisswasserfisch,
Brot und Feinbackwaren ausschliesslich aus der Schweiz. Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren
Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Preise inkl. 8.1% MwSt




v
LUEGETEN

kompetent - herzlich

Dienstag, 3. Dezember 2024

Tagesmeniis
Romanesco-Plreesuppe Romanesco-Plreesuppe
%k 3k %k %k k 3k %k %k %k k
Maissalat mit Currydressing Maissalat mit Currydressing
%k 3k %k %k k 3k %k %k %k k
Truten-Steak, Thymian-Sauce Eier-Frittata mit GemUse und Kartoffeln
Teigwaren
Gediinsteter Senfkohl
%k 3k %k %k k 3k %k %k %k k
CHF 20.00 CHF 18.00
%k 3k %k %k k 3k %k %k %k k
Schoko-Wiirfel mit Kokos Schoko-Wiirfel mit Kokos
CHF 3.50 CHF 3.50
Saisongerichte
Fleisch CHF 20.00

Kalbs-Geschnetzeltes mit Senf-Krauter-Rahmsauce
Gebratene Spatzli
Glasiertes Wintergemise

*k %k k k¥

Risotto CHF 18.00
Risotto mit Frischkase, gebratenem Kiirbis und Kirbiskernpesto

%k k k¥

Pasta CHF 18.00
Hausgemachte Gemiise-Capuns, gratiniert mit einer Bergkdsesauce

Wochenhit - "Es hed so lang s'hed"

Tagessuppe und kleiner Salat
3k %k k %k k
Gebratene Schweins-Bratwurst
Zwiebelsauce
Knusprige Rosti
Tagesgemise

* %k % %

CHF 20.00

Kontrollierte und zertifizierte Tierhaltung ist flr uns selbstverstandlich. Wenn nicht anders vermerkt, stammt unser Fleisch, Gefllgel, Wild, Stisswasserfisch,
Brot und Feinbackwaren ausschliesslich aus der Schweiz. Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren
Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Preise inkl. 8.1% MwSt




v
LUEGETEN

kompetent - herzlich

Mittwoch, 4. Dezember 2024

Tagesmeniis

Kohlrabi-Cremesuppe
%k 3k %k %k k

Blattsalat mit Hausdressing
%k 3k %k %k k

Geschmorte Schweinshaxe, Gemiisesauce

Kohlrabi-Cremesuppe
3k %k %k %k k

Blattsalat mit Hausdressing
3k %k %k %k k

Flammkuchen mit Kase,

Polenta Kirbis und Lauch
Gedlinsteter Lauch
%k 3k %k %k k 3k %k %k %k k
CHF 20.00 CHF 18.00
%k 3k %k %k k 3k %k %k %k k
Zwetschgenmousse Zwetschgenmousse
CHF 3.50 CHF 3.50
Saisongerichte
Fleisch CHF 20.00
Kalbs-Geschnetzeltes mit Senf-Krduter-Rahmsauce
Gebratene Spatzli
Glasiertes Wintergemise
%k %k k ok k
Risotto CHF 18.00
Risotto mit Frischkase, gebratenem Kiirbis und Kirbiskernpesto
%k k ok k
Pasta CHF 18.00

Hausgemachte Gemiise-Capuns, gratiniert mit einer Bergkdsesauce

Wochenhit - "Es hed so lang s'hed"

Tagessuppe und kleiner Salat
3k %k k %k k
Gebratene Schweins-Bratwurst
Zwiebelsauce
Knusprige Rosti
Tagesgemise

* %k % %

CHF 20.00

Kontrollierte und zertifizierte Tierhaltung ist flr uns selbstverstandlich. Wenn nicht anders vermerkt, stammt unser Fleisch, Gefllgel, Wild, Stisswasserfisch,
Brot und Feinbackwaren ausschliesslich aus der Schweiz. Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren
Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Preise inkl. 8.1% MwSt
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LUEGETEN

kompetent - herzlich

Donnerstag, 5. Dezember 2024

Tagesmeniis

Lauch-Cremesuppe
%k 3k %k %k k

Nusslisalat mit Ei
% %k %k %k %k
Gebratene Pouletbrust mit Krautermarinade
Risotto mit Steinpilzen
Wintergemiuse

%k sk k %k k

CHF 20.00

%k sk k k %k

Schoggi-Creme
CHF 3.50

Lauch-Cremesuppe
3k %k %k %k k

Nusslisalat mit Ei
% % 3k %k %k

Asiatisches Nudelgericht mit Gemise
Omelettenstreifen

%k %k %k k k

CHF 18.00

%k %k %k k %k

Schoggi-Creme
CHF 3.50

Saisongerichte

Fleisch CHF 20.00
Kalbs-Geschnetzeltes mit Senf-Krauter-Rahmsauce

Gebratene Spatzli
Glasiertes Wintergemise

*k %k k k¥

Risotto CHF 18.00
Risotto mit Frischkase, gebratenem Kiirbis und Kirbiskernpesto

%k k k¥

Pasta CHF 18.00
Hausgemachte Gemiise-Capuns, gratiniert mit einer Bergkdsesauce

Wochenhit - "Es hed so lang s'hed"

Tagessuppe und kleiner Salat
3k %k k %k k
Gebratene Schweins-Bratwurst
Zwiebelsauce
Knusprige Rosti
Tagesgemise

* %k % %

CHF 20.00

Kontrollierte und zertifizierte Tierhaltung ist flr uns selbstverstandlich. Wenn nicht anders vermerkt, stammt unser Fleisch, Gefllgel, Wild, Stisswasserfisch,
Brot und Feinbackwaren ausschliesslich aus der Schweiz. Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren
Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Preise inkl. 8.1% MwSt




\ ¢
LUEGETEN

kompetent - herzlich

Freitag, 6. Dezember 2024

Tagesmeniis

Gemuse-Bouillon mit Fladli
% %k %k %k %k

Krautsalat mit Speck
%k 3k %k %k k
Claresse-Filet-Medaillon (NL), Rahmsauce
Bratkartoffel
Wurzelgemise

%k sk k %k k

CHF 20.00

%k sk k k %k

Apfel-Quark-Mousse
CHF 3.50

Gemuse-Bouillon mit Fladli
% % 3k %k %k

Krautsalat mit Kimmel
% % 3k %k %k

Kasespatzli mit Rostzwiebeln

%k %k %k k k

CHF 18.00

%k %k %k k %k

Apfel-Quark-Mousse
CHF 3.50

Saisongerichte

Fleisch CHF 20.00
Kalbs-Geschnetzeltes mit Senf-Krauter-Rahmsauce

Gebratene Spatzli
Glasiertes Wintergemise

*k %k k k¥

Risotto CHF 18.00
Risotto mit Frischkase, gebratenem Kiirbis und Kirbiskernpesto

%k k k¥

Pasta CHF 18.00
Hausgemachte Gemiise-Capuns, gratiniert mit einer Bergkdsesauce

Wochenhit - "Es hed so lang s'hed"

Tagessuppe und kleiner Salat
3k %k k %k k
Gebratene Schweins-Bratwurst
Zwiebelsauce
Knusprige Rosti
Tagesgemise

* %k % %

CHF 20.00

Kontrollierte und zertifizierte Tierhaltung ist flr uns selbstverstandlich. Wenn nicht anders vermerkt, stammt unser Fleisch, Gefllgel, Wild, Stisswasserfisch,
Brot und Feinbackwaren ausschliesslich aus der Schweiz. Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren
Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Preise inkl. 8.1% MwSt




\ ¢
LUEGETEN

kompetent - herzlich

Samstag, 7. Dezember 2024

Tagesmeniis
Gemusecremesuppe Gemusecremesuppe
%k 3k %k %k k 3k %k %k %k k
Gemischter Salat mit Hausdressing Gemischter Salat mit Hausdressing
%k 3k %k %k k 3k %k %k %k k
Schweinskrustenbraten, Bratenjus Hausgemachter Kirbisstrudel
Gebratene Semmelknddel Pilz-Rahmsauce
Wein-Sauerkraut
%k 3k %k %k k 3k %k %k %k k
Hausgemachter Cake Hausgemachter Cake
%k 3k %k %k k 3k %k %k %k k
CHF 28.00 CHF 24.00
Saisongerichte
Fleisch CHF 20.00

Kalbs-Geschnetzeltes mit Senf-Krauter-Rahmsauce
Gebratene Spatzli
Glasiertes Wintergemise

%k k k¥

Risotto CHF 18.00
Risotto mit Frischkase, gebratenem Kiirbis und Kirbiskernpesto

%k 3k %k k %

Pasta CHF 18.00
Hausgemachte Gemiise-Capuns, gratiniert mit einer Bergkasesauce

Wochenhit - "Es hed so lang s'hed"

Tagessuppe und kleiner Salat
3% 3k 3k %k k
Gebratene Schweins-Bratwurst
Zwiebelsauce
Knusprige Rosti
Tagesgemise
3k sk 3k %k k
Tagesdessert
CHF 28.00

Kontrollierte und zertifizierte Tierhaltung ist flr uns selbstverstandlich. Wenn nicht anders vermerkt, stammt unser Fleisch, Gefllgel, Wild, Stisswasserfisch,
Brot und Feinbackwaren ausschliesslich aus der Schweiz. Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren
Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Preise inkl. 8.1% MwSt




\ ¢
LUEGETEN

kompetent - herzlich

Sonntag, 8. Dezember 2024

Tagesmeniis
Weissweinsuppe Weissweinsuppe
%k 3k %k %k k 3k %k %k %k k
Gemischter Salat mit Hausdressing Gemischter Salat mit Hausdressing
%k 3k %k %k k 3k %k %k %k k
Gefullte Kalbsbrust, Pilz-Rahmsauce Tofu-Gulasch
Kartoffelstock mit Sellerie Gebratene Blinis
Glasierte Riebli Kefen mit Karottenwdirfel
%k 3k %k %k k 3k %k %k %k k
Cremeschnitte mit Orange Cremeschnitte mit Orange
%k 3k %k %k k 3k %k %k %k k
CHF 35.00 CHF 30.00
Saisongerichte
Fleisch CHF 20.00

Kalbs-Geschnetzeltes mit Senf-Krauter-Rahmsauce
Gebratene Spatzli
Glasiertes Wintergemise

k %k k k¥

Risotto CHF 18.00
Risotto mit Frischkase, gebratenem Kiirbis und Kirbiskernpesto

k %k k k¥

Pasta CHF 18.00
Hausgemachte Gemiise-Capuns, gratiniert mit einer Bergkdsesauce

Wochenhit - "Es hed so lang s'hed"

Tagessuppe und kleiner Salat
3% 3k 3k %k k
Gebratene Schweins-Bratwurst
Zwiebelsauce
Knusprige Rosti
Tagesgemise
3k sk 3k %k k
Tagesdessert
CHF 35.00

Kontrollierte und zertifizierte Tierhaltung ist flr uns selbstverstandlich. Wenn nicht anders vermerkt, stammt unser Fleisch, Gefllgel, Wild, Stisswasserfisch,
Brot und Feinbackwaren ausschliesslich aus der Schweiz. Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren
Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Preise inkl. 8.1% MwSt




