&
LUEGETEN

kompetent - herzlich

Montag, 25. November 2024

Tagesmeniis
Tomaten-Cremesuppe Tomaten-Cremesuppe
%k %k k %k k 3k %k %k %k k
Blattsalat mit Hausdressing Blattsalat mit Hausdressing
%k %k k %k k 3k %k %k %k k
Lamm-Frikasse, Kapernsauce Pilz-Ragout
Teigwaren Hausgemachte Pizokel
Rosenkohl Gedampfter Blumenkohl
* % % % % * %k % k k
CHF 20.00 CHF 18.00
* % % % % * %k % k k
Mandarinen-Schnitze Mandarinen-Schnitze
CHF 3.50 CHF 3.50

Saisongerichte

Fleisch CHF 20.00
Kalbs-Geschnetzeltes mit Senf-Krauter-Rahmsauce

Gebratene Spatzli

Glasiertes Wintergemise

*k %k k k¥

Risotto CHF 18.00
Risotto mit Frischkase, gebratenem Kiirbis und Kirbiskernpesto

k %k k k¥

Pasta CHF 18.00
Hausgemachte Gemiise-Capuns, gratiniert mit einer Bergkasesauce

Wochenhit - "Es hed so lang s'hed"

Tagessuppe und kleiner Salat
3% 3k 3k %k k
Gebratenes Schweins-Steak
Eierschwammli-Rahmsauce
Nudeln
Tagesgemise

%k %k %k k %

CHF 20.00

Kontrollierte und zertifizierte Tierhaltung ist fir uns selbstverstandlich. Wenn nicht anders vermerkt, stammt unser Fleisch, Gefllgel, Wild, Stisswasserfisch,
Brot und Feinbackwaren ausschliesslich aus der Schweiz. Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren
Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Preise inkl. 8.1% MwSt




\ ¢
LUEGETEN

kompetent - herzlich

Dienstag, 26. November 2024

Tagesmeniis
Brotsuppe Brotsuppe
3k sk %k %k k % %k %k %k k
Nusslisalat mit Ei Nusslisalat mit Ei
3k %k %k %k k % %k %k %k k
Kalbsgeschnetzeltes mit Pilzen Zucchetti-Piccata, Tomatensauce
Pilavreis Spaghetti
Zweifarbige Riebli
3k %k %k %k k % %k %k %k k
CHF 20.00 CHF 18.00
3k %k %k %k k % %k %k %k k
Chriesi-Creme Chriesi-Creme
CHF 3.50 CHF 3.50
Saisongerichte
Fleisch CHF 20.00

Kalbs-Geschnetzeltes mit Senf-Krauter-Rahmsauce
Gebratene Spatzli
Glasiertes Wintergemise

*k %k k k¥

Risotto CHF 18.00
Risotto mit Frischkase, gebratenem Kiirbis und Kirbiskernpesto

*k %k k k¥

Pasta CHF 18.00
Hausgemachte Gemiise-Capuns, gratiniert mit einer Bergkasesauce

Wochenhit - "Es hed so lang s'hed"

Tagessuppe und kleiner Salat
3k %k k %k k
Gebratenes Schweins-Steak
Eierschwammli-Rahmsauce
Nudeln
Tagesgemise

%k 3%k %k %k %

CHF 20.00

Kontrollierte und zertifizierte Tierhaltung ist fir uns selbstverstandlich. Wenn nicht anders vermerkt, stammt unser Fleisch, Gefllgel, Wild, Stisswasserfisch,
Brot und Feinbackwaren ausschliesslich aus der Schweiz. Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren
Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Preise inkl. 8.1% MwSt




\ ¢
LUEGETEN

kompetent - herzlich

Mittwoch, 27. November 2024

Tagesmeniis
Bouillon Millefanti Bouillon Millefanti
%k %k k %k k 3k %k %k %k k
Blattsalat mit Hausdressing Blattsalat mit Hausdressing
%k %k k %k k 3k %k %k %k k
Duett vom Hirsch und Reh (EU), Brandy-Rahmsauce Gefiillte Rostitasche
Spatzli
Rotkraut, Marroni und gefiillter Apfel Rahm-Gemise
%k 3k %k %k k 3k %k %k %k k
CHF 20.00 CHF 18.00
%k 3k %k %k k 3k %k %k %k k
Vanille-Plunder mit Himbeer Vanille-Plunder mit Himbeer
CHF 3.50 CHF 3.50
Saisongerichte
Fleisch CHF 20.00

Kalbs-Geschnetzeltes mit Senf-Krauter-Rahmsauce
Gebratene Spatzli
Glasiertes Wintergemise

*k %k k k¥

Risotto CHF 18.00
Risotto mit Frischkase, gebratenem Kiirbis und Kirbiskernpesto

*k %k k k¥

Pasta CHF 18.00
Hausgemachte Gemiise-Capuns, gratiniert mit einer Bergkasesauce

Wochenhit - "Es hed so lang s'hed"

Tagessuppe und kleiner Salat
3k %k k %k k
Gebratenes Schweins-Steak
Eierschwammli-Rahmsauce
Nudeln
Tagesgemise

%k 3%k %k %k %

CHF 20.00

Kontrollierte und zertifizierte Tierhaltung ist fir uns selbstverstandlich. Wenn nicht anders vermerkt, stammt unser Fleisch, Gefllgel, Wild, Stisswasserfisch,
Brot und Feinbackwaren ausschliesslich aus der Schweiz. Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren
Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Preise inkl. 8.1% MwSt




LUEGETEN

kompetent - herzlich

Donnerstag, 28. November 2024

Tagesmeniis
Marroni-Cremesuppe mit Preiselbeeren Marroni-Cremesuppe mit Preiselbeeren
%k %k k %k k 3k %k %k %k k
Selleriesalat mit Speckwiirfel Selleriesalat
%k %k k %k k 3k %k %k %k k

Truten-Schenkelbraten , Honigsauce
Weisswein-Risotto
Klrbisgemse

Spatzli mit Gemise und Rahmsauce

ok ok ok ok ko ok ok
CHF 20.00 CHF 18.00
ok ok ok ok ko ok ok

Vermicelle mit Meringue-Boden
CHF 3.50

Vermicelle mit Meringue-Boden
CHF 3.50

Saisongerichte

Fleisch

Kalbs-Geschnetzeltes mit Senf-Krauter-Rahmsauce

Gebratene Spatzli
Glasiertes Wintergemise

*k %k k k¥

Risotto

CHF 20.00

CHF 18.00

Risotto mit Frischkase, gebratenem Kiirbis und Kirbiskernpesto

*k %k k k¥

Pasta

CHF 18.00

Hausgemachte Gemiise-Capuns, gratiniert mit einer Bergkasesauce

Wochenhit - "Es hed so lang s'hed"

Tagessuppe und kleiner Salat
3k %k k %k k
Gebratenes Schweins-Steak
Eierschwammli-Rahmsauce
Nudeln
Tagesgemise

%k 3%k %k %k %

CHF 20.00

Kontrollierte und zertifizierte Tierhaltung ist fir uns selbstverstandlich. Wenn nicht anders vermerkt, stammt unser Fleisch, Gefllgel, Wild, Stisswasserfisch,
Brot und Feinbackwaren ausschliesslich aus der Schweiz. Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren
Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Preise inkl. 8.1% MwSt




\ ¢
LUEGETEN

kompetent - herzlich

Freitag, 29. November 2024

Tagesmeniis

Mediterrane Gemise-Piireesuppe
%k %k k %k k

Blattsalat mit Hausdressing
%k %k k %k k
Hausgemachte Fischkusperli (a.A.), Tartarsauce
Salzkartoffeln
Rahmspinat

%k sk k %k k

CHF 20.00

%k sk k k %k

Heidelbeer-Mousse
CHF 3.50

Mediterrane Gemuse-Plireesuppe
3k %k %k %k k

Blattsalat mit Hausdressing
3k %k %k %k k

Walliser Cholera
mit Apfel, Lauch, Kartoffeln und Kase

%k %k %k k k

CHF 18.00

%k %k %k k %k

Heidelbeer-Mousse
CHF 3.50

Saisongerichte

Fleisch

CHF 20.00

Kalbs-Geschnetzeltes mit Senf-Krauter-Rahmsauce
Gebratene Spatzli
Glasiertes Wintergemise

*k %k k k¥

Risotto CHF 18.00
Risotto mit Frischkase, gebratenem Kiirbis und Kirbiskernpesto

*k %k k k¥

Pasta CHF 18.00
Hausgemachte Gemiise-Capuns, gratiniert mit einer Bergkasesauce

Wochenhit - "Es hed so lang s'hed"

Tagessuppe und kleiner Salat
3k %k k %k k
Gebratenes Schweins-Steak
Eierschwammli-Rahmsauce
Nudeln
Tagesgemise

%k 3%k %k %k %

CHF 20.00

Kontrollierte und zertifizierte Tierhaltung ist fir uns selbstverstandlich. Wenn nicht anders vermerkt, stammt unser Fleisch, Gefllgel, Wild, Stisswasserfisch,
Brot und Feinbackwaren ausschliesslich aus der Schweiz. Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren
Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Preise inkl. 8.1% MwSt




\ ¢
LUEGETEN

kompetent - herzlich

Samstag, 30. November 2024

Tagesmeniis
Bouillon mit Gemiusewdirfel Bouillon mit Gemusewdirfel
3k sk %k %k k % %k %k %k k
Gemischter Salat mit Hausdressing Gemischter Salat mit Hausdressing
3k %k %k %k k % %k %k %k k
Kalbsbratwurst, Zwiebelsauce Pochierte Eier, Hollandische Sauce
Teigwaren Salzkartoffeln
Gratinierter Fenchel Gedlinsteter Blattspinat
3k %k %k %k k % %k %k %k k
Gefilltes Vanillecornet Gefiilltes Vanillecornet
3k %k %k %k k % %k %k %k k
CHF 28.00 CHF 24.00
Saisongerichte
Fleisch CHF 20.00

Kalbs-Geschnetzeltes mit Senf-Krauter-Rahmsauce
Gebratene Spatzli
Glasiertes Wintergemise

%k k k%

Risotto CHF 18.00
Risotto mit Frischkase, gebratenem Kiirbis und Kirbiskernpesto

%k kkk

Pasta CHF 18.00
Hausgemachte Gemiise-Capuns, gratiniert mit einer Bergkasesauce

Wochenhit - "Es hed so lang s'hed"

Tagessuppe und kleiner Salat
3K 3k 3k ko
Gebratenes Schweins-Steak
Eierschwammli-Rahmsauce
Nudeln
Tagesgemise
3k %k k %k k
Tagesdessert
CHF 28.00

Kontrollierte und zertifizierte Tierhaltung ist fir uns selbstverstandlich. Wenn nicht anders vermerkt, stammt unser Fleisch, Gefllgel, Wild, Stisswasserfisch,
Brot und Feinbackwaren ausschliesslich aus der Schweiz. Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren
Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Preise inkl. 8.1% MwSt




\ ¢
LUEGETEN

kompetent - herzlich

Sonntag, 1. Dezember 2024

Tagesmeniis
Fenchel-Cremesuppe mit Croltons Fenchel-Cremesuppe mit Croltons
%k %k k %k k 3k %k %k %k k
Gemischter Salat mit Hausdressing Gemischter Salat mit Hausdressing
%k %k k %k k 3k %k %k %k k
Geschmorter Rinds-Suure-Mocke Gebratene Tofuwirfel, Rahmsauce
Kartoffelstock Bratkartoffel
Wintergemuse Wintergemiuse
* % % % % * % % % %
Mango-Passionsfruchtschnitte Mango-Passionsfruchtschnitte
* % % % % * % % % %
CHF 28.00 CHF 24.00

Saisongerichte

Fleisch CHF 20.00
Kalbs-Geschnetzeltes mit Senf-Krauter-Rahmsauce

Gebratene Spatzli
Glasiertes Wintergemise

Kk kK%

Risotto CHF 18.00
Risotto mit Frischkase, gebratenem Kiirbis und Kirbiskernpesto

%k kK%

Pasta CHF 18.00
Hausgemachte Gemiise-Capuns, gratiniert mit einer Bergkasesauce

Wochenhit - "Es hed so lang s'hed"

Tagessuppe und kleiner Salat
3k %k k %k k
Gebratenes Schweins-Steak
Eierschwammli-Rahmsauce
Nudeln
Tagesgemise
3% 3k 3k %k k
Tagesdessert
CHF 28.00

Kontrollierte und zertifizierte Tierhaltung ist fiir uns selbstverstandlich. Wenn nicht anders vermerkt, stammt unser Fleisch, Geflugel, Wild, Stisswasserfisch,
Brot und Feinbackwaren ausschliesslich aus der Schweiz. Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren
Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Preise inkl. 8.1% MwSt




