&
LUEGETEN

kompetent - herzlich

Montag, 18. November 2024

Tagesmeniis

Bohnen-Cremesuppe
%k %k k %k k

Blattsalat mit Hausdressing
%k %k k %k k
Rinds-Hacktatschli, Honigsauce
Gebratene Schupfnudeln
Rotkraut

* ok k% %

CHF 20.00

* ok k% %

Mango-Wiirfel
CHF 3.50

Bohnen-Cremesuppe
3k %k %k %k k

Blattsalat mit Hausdressing
3k %k %k %k k

Rotes Linsen-Dal mit Gemise und Kartoffeln
Hausgemachtes Naan-Brot

%k %k %k %k %

CHF 18.00

%k %k %k %k %

Mango-Wiirfel
CHF 3.50

Saisongerichte

Fleisch CHF 20.00
Kalbs-Geschnetzeltes mit Senf-Krauter-Rahmsauce

Gebratene Spatzli

Glasiertes Wintergemise

*k %k k k¥

Risotto CHF 18.00
Risotto mit Frischkase, gebratenem Kiirbis und Kirbiskernpesto

k %k k k¥

Pasta CHF 18.00
Hausgemachte Gemiise-Capuns, gratiniert mit einer Bergkasesauce

Wochenhit - "Es hed so lang s'hed"

Tagessuppe und kleiner Salat
3K 3k 3k ko

Rinds-Gehacktes mit Gemusewdurfel
Hornli
Reibkase

%k %k %k k %

CHF 20.00

Kontrollierte und zertifizierte Tierhaltung ist fir uns selbstverstandlich. Wenn nicht anders vermerkt, stammt unser Fleisch, Gefllgel, Wild, Stisswasserfisch,
Brot und Feinbackwaren ausschliesslich aus der Schweiz. Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren
Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Preise inkl. 8.1% MwSt




\ ¢
LUEGETEN

kompetent - herzlich

Dienstag, 19. November 2024

Tagesmeniis
Gemisebouillon mit Backerbsen Gemisebouillon mit Backerbsen
%k %k k %k k 3k %k %k %k k
Maissalat Maissalat
%k %k k %k k 3k %k %k %k k
Bami Goreng mit Poulet Vegetarisch gefillte Momos
Asiatisches Nudelgericht mit Gemise Geflillte tibetische Teigtaschen
Gebratenes asiatische Gemiise
%k 3k %k %k k 3k %k %k %k k
CHF 20.00 CHF 18.00
%k 3k %k %k k 3k %k %k %k k
Zwetschgen-Mousse Zwetschgen-Mousse
CHF 3.50 CHF 3.50
Saisongerichte
Fleisch CHF 20.00
Kalbs-Geschnetzeltes mit Senf-Krduter-Rahmsauce
Gebratene Spatzli
Glasiertes Wintergemise
%k %k k ok k
Risotto CHF 18.00

Risotto mit Frischkase, gebratenem Kiirbis und Kirbiskernpesto

*k %k k k¥

Pasta CHF 18.00
Hausgemachte Gemiise-Capuns, gratiniert mit einer Bergkasesauce

Wochenhit - "Es hed so lang s'hed"

Tagessuppe und kleiner Salat
3k %k k %k k

Rinds-Gehacktes mit Gemisewdurfel
Hornli
Reibkase

%k 3%k %k %k %

CHF 20.00

Kontrollierte und zertifizierte Tierhaltung ist fir uns selbstverstandlich. Wenn nicht anders vermerkt, stammt unser Fleisch, Gefllgel, Wild, Stisswasserfisch,
Brot und Feinbackwaren ausschliesslich aus der Schweiz. Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren
Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Preise inkl. 8.1% MwSt




\ ¢
LUEGETEN

kompetent - herzlich

Mittwoch, 20. November 2024

Tagesmeniis
Safran-Cremesuppe Safran-Cremesuppe
%k %k k %k k 3k %k %k %k k
Blattsalat mit Hausdressing Blattsalat mit Hausdressing
%k %k k %k k 3k %k %k %k k
Gebratener Fleischkdse mit Spiegelei Blindner Brotauflauf mit Lauch, Krautstiel
Duchesse Kartoffeln und Kase
Rahmspinat
%k 3k %k %k k 3k %k %k %k k
CHF 20.00 CHF 18.00
%k 3k %k %k k 3k %k %k %k k
Chriesi-Blechkuchen Chriesi-Blechkuchen
CHF 3.50 CHF 3.50
Saisongerichte
Fleisch CHF 20.00

Kalbs-Geschnetzeltes mit Senf-Krauter-Rahmsauce
Gebratene Spatzli
Glasiertes Wintergemise

*k %k k k¥

Risotto CHF 18.00
Risotto mit Frischkase, gebratenem Kiirbis und Kirbiskernpesto

*k %k k k¥

Pasta CHF 18.00
Hausgemachte Gemiise-Capuns, gratiniert mit einer Bergkasesauce

Wochenhit - "Es hed so lang s'hed"

Tagessuppe und kleiner Salat
3k %k k %k k

Rinds-Gehacktes mit Gemisewdurfel
Hornli
Reibkase

%k 3%k %k %k %

CHF 20.00

Kontrollierte und zertifizierte Tierhaltung ist fir uns selbstverstandlich. Wenn nicht anders vermerkt, stammt unser Fleisch, Gefllgel, Wild, Stisswasserfisch,
Brot und Feinbackwaren ausschliesslich aus der Schweiz. Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren
Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Preise inkl. 8.1% MwSt




\ ¢
LUEGETEN

kompetent - herzlich

Donnerstag, 21. November 2024

Tagesmeniis
Spinatsuppe Gemiuse-Bouillon mit Gemisewdrfel
%k %k k %k k 3k %k %k %k k
Kabissalat Kabissalat
%k %k k %k k 3k %k %k %k k
Gekochter Speck, Senfsauce Penne mit sdmiger Kirbissauce und
Salzkartoffeln Frischkase
Dorrbohnen
%k 3k %k %k k 3k %k %k %k k
CHF 20.00 CHF 18.00
%k 3k %k %k k 3k %k %k %k k
Gebrannte Creme Gebrannte Creme
CHF 3.50 CHF 3.50
Saisongerichte
Fleisch CHF 20.00

Kalbs-Geschnetzeltes mit Senf-Krauter-Rahmsauce
Gebratene Spatzli
Glasiertes Wintergemise

*k %k k k¥

Risotto CHF 18.00
Risotto mit Frischkase, gebratenem Kiirbis und Kirbiskernpesto

*k %k k k¥

Pasta CHF 18.00
Hausgemachte Gemiise-Capuns, gratiniert mit einer Bergkasesauce

Wochenhit - "Es hed so lang s'hed"

Tagessuppe und kleiner Salat
3k %k k %k k

Rinds-Gehacktes mit Gemisewdurfel
Hornli
Reibkase

%k 3%k %k %k %

CHF 20.00

Kontrollierte und zertifizierte Tierhaltung ist fir uns selbstverstandlich. Wenn nicht anders vermerkt, stammt unser Fleisch, Gefllgel, Wild, Stisswasserfisch,
Brot und Feinbackwaren ausschliesslich aus der Schweiz. Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren
Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Preise inkl. 8.1% MwSt




\ ¢
LUEGETEN

kompetent - herzlich

Freitag, 22. November 2024

Tagesmeniis

Gemuse-Cremesuppe
%k %k k %k k

Blattsalat mit Hausdressing
%k %k k %k k
Gebratenes Saiblingsfilet (IS), Tomatensauce
Trockenreis
Blattmangold

%k sk k %k k

CHF 20.00

%k sk k k %k

Passionsfrucht-Quark-Mousse
CHF 3.50

Gemuse-Cremesuppe
3k %k %k %k k

Blattsalat mit Hausdressing
3k %k %k %k k
Gebackene Falafel, Joghurtdip
Susskartoffelwiirfel
Orientalisches Gemiise

%k %k %k k k

CHF 18.00

%k %k %k k %k

Passionsfrucht-Quark-Mousse
CHF 3.50

Saisongerichte

Fleisch

CHF 20.00

Kalbs-Geschnetzeltes mit Senf-Krauter-Rahmsauce
Gebratene Spatzli
Glasiertes Wintergemise

*k %k k k¥

Risotto CHF 18.00
Risotto mit Frischkase, gebratenem Kiirbis und Kirbiskernpesto

*k %k k k¥

Pasta CHF 18.00
Hausgemachte Gemiise-Capuns, gratiniert mit einer Bergkasesauce

Wochenhit - "Es hed so lang s'hed"

Tagessuppe und kleiner Salat
3k %k k %k k

Rinds-Gehacktes mit Gemisewdurfel
Hornli
Reibkase

%k 3%k %k %k %

CHF 20.00

Kontrollierte und zertifizierte Tierhaltung ist fir uns selbstverstandlich. Wenn nicht anders vermerkt, stammt unser Fleisch, Gefllgel, Wild, Stisswasserfisch,
Brot und Feinbackwaren ausschliesslich aus der Schweiz. Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren
Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Preise inkl. 8.1% MwSt




v

LUEGETEN

kompetent - herzlich

Samstag, 23. November 2024

Tagesmeniis

Getreide-Cremesuppe
%k %k k %k k

Gemischter Salat mit Hausdressing
%k %k k %k k
Rinds-Geschnetzeltes, Calvados-Rahmsauce
Teigwaren
Roschenmischung

%k sk k %k k

Hausgemachter Cake

Getreide-Cremesuppe
3k %k %k %k k

Gemischter Salat mit Hausdressing
% %k %k %k k
Sellerie-Gulasch, Paprika-Sauerrahmsauce
Salzkartoffeln
Sauerkraut

%k %k %k k k

Hausgemachter Cake

%k 3k %k %k k 3k %k %k %k k
CHF 28.00 CHF 24.00
Saisongerichte
Fleisch CHF 20.00
Kalbs-Geschnetzeltes mit Senf-Krdauter-Rahmsauce
Gebratene Spatzli
Glasiertes Wintergemise
%k %k %k ok k
Risotto CHF 18.00
Risotto mit Frischkase, gebratenem Kiirbis und Kirbiskernpesto
%k 3k %k k %k
Pasta CHF 18.00

Hausgemachte Gemiise-Capuns, gratiniert mit einer Bergkasesauce

Wochenhit - "Es hed so lang s'hed"

Tagessuppe und kleiner Salat
3K 3k 3k ko

Rinds-Gehacktes mit Gemusewdurfel
Hornli
Reibkase

%k %k %k %k k

Tagesdessert
CHF 28.00

Kontrollierte und zertifizierte Tierhaltung ist fir uns selbstverstandlich. Wenn nicht anders vermerkt, stammt unser Fleisch, Gefllgel, Wild, Stisswasserfisch,
Brot und Feinbackwaren ausschliesslich aus der Schweiz. Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren
Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Preise inkl. 8.1% MwSt




\ ¢
LUEGETEN

kompetent - herzlich

Sonntag, 24. November 2024

Tagesmeniis
Blumenkohlsuppe Blumenkohlsuppe
%k %k k %k k 3k %k %k %k k
Gemischter Salat mit Hausdressing Gemischter Salat mit Hausdressing
%k %k k %k k 3k %k %k %k k
Kalbs-Schulterbraten, Rahmsauce Knuspriges Blatterteig-Pastetli
Kartoffelgratin gefiillt mit Gemuseragout und Pilzen
Herbstgemiuse Herbstgemise
* % % % % * % % % %
Linzerschnitte Linzerschnitte
* % % % % * % % % %
CHF 28.00 CHF 24.00
Saisongerichte
Fleisch CHF 20.00

Kalbs-Geschnetzeltes mit Senf-Krauter-Rahmsauce
Gebratene Spatzli
Glasiertes Wintergemise

Kk kK%

Risotto CHF 18.00
Risotto mit Frischkase, gebratenem Kiirbis und Kirbiskernpesto

%k kK%

Pasta CHF 18.00
Hausgemachte Gemiise-Capuns, gratiniert mit einer Bergkasesauce

Wochenhit - "Es hed so lang s'hed"

Tagessuppe und kleiner Salat
3k %k k %k k

Rinds-Gehacktes mit Gemisewdurfel
Hornli
Reibkase

%k 3k %k %k %k

Tagesdessert
CHF 28.00

Kontrollierte und zertifizierte Tierhaltung ist fiir uns selbstverstandlich. Wenn nicht anders vermerkt, stammt unser Fleisch, Geflugel, Wild, Stisswasserfisch,
Brot und Feinbackwaren ausschliesslich aus der Schweiz. Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren
Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Preise inkl. 8.1% MwSt




