v
LUEGETEN

kompetent - herzlich

Montag, 5. Oktober 2026

Tagesmeniis
Gemuse-Cremesuppe Gemuse-Cremesuppe
%k k ok k %k 3k k %k k
Menisalat mit Hausdressing Menisalat mit Hausdressing
%k k ok k %k k %k k
Rinds-Geschnetzeltes mit Pflaumen und Rosmarin Hausgemachte Falafel, Joghurt-Dip
Im Ofen gegarte Kartoffeln Reis mit Quinoa
Gedlinstete Pastinaken Gebratener Kirbis
* % %k % * % %k %
CHF 20.00 - CHF 16.00 1/2 Portion CHF 18.00 - CHF 14.00 1/2 Portion
* % % % % * % % % %
Sussmost-Creme Sussmost-Creme
CHF 3.50 CHF 3.50
Saisongerichte
Fleisch CHF 25.00

Geschmorter Hirschpfeffer vom Hochybrig
Gebratene Spatzli
Rotkraut, Rosenkohl, glasierte Marroni, Apfel mit Preiselbeeren

* % % K %

Risotto CHF 18.00
Cremiges Steinpilzrisotto mit gebratenen Kiirbiswirfeln und Kirbiskernen

* % % K %

Pasta CHF 20.00
Spaghetti mit geraucherter Lachsforelle und Blattspinat

Rahmsauce mit Safran und Dill

Wochenhit - "Es hed so lang s'hed"

Tagessuppe und kleiner Salat
%k k %k k

Schweinsgeschnetzeltes an Krautersauce
Butternudeln
Tagesgemiise

* ok % % %

CHF 20.00 - CHF 16.00 1/2 Portion

Kontrollierte und zertifizierte Tierhaltung ist fir uns selbstverstandlich. Wenn nicht anders vermerkt, stammt unser Fleisch, Gefllgel, Wild, Stisswasserfisch,
Brot und Feinbackwaren ausschliesslich aus der Schweiz. Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren
Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Preise inkl. 8.1% MwSt
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LUEGETEN

kompetent - herzlich

Dienstag, 6. Oktober 2026

Tagesmeniis

Pastinaken-Plireesuppe Pastinaken-Plireesuppe

%k k ok k %k 3k k %k k
Menisalat mit Hausdressing Menisalat mit Hausdressing
%k k ok k %k k %k k
Hirsch-Hacktatschli, Grun-Pfeffer-Sauce Uberbackene Résti mit Tomaten und Raclettekase
Hausgemachte Pizokel
Romanesco
%k 3k k %k k %k k ok k
CHF 20.00 - CHF 16.00 1/2 Portion CHF 18.00 - CHF 14.00 1/2 Portion
% 3k k %k k %k k ok k
Caramelkopfli Caramelkopfli
CHF 3.50 CHF 3.50
Saisongerichte
Fleisch CHF 25.00

Geschmorter Hirschpfeffer vom Hochybrig
Gebratene Spatzli
Rotkraut, Rosenkohl, glasierte Marroni, Apfel mit Preiselbeeren

* % % % %

Risotto CHF 18.00
Cremiges Steinpilzrisotto mit gebratenen Kiirbiswirfeln und Kirbiskernen

* % % K %

Pasta CHF 20.00
Spaghetti mit gerducherter Lachsforelle und Blattspinat
Rahmsauce mit Safran und Dill

Wochenhit - "Es hed so lang s'hed"

Tagessuppe und kleiner Salat
% % % % %

Schweinsgeschnetzeltes an Krautersauce
Butternudeln
Tagesgemise

% %k Kk ¥

CHF 20.00 - CHF 16.00 1/2 Portion

Kontrollierte und zertifizierte Tierhaltung ist fir uns selbstverstandlich. Wenn nicht anders vermerkt, stammt unser Fleisch, Gefllgel, Wild, Stisswasserfisch,
Brot und Feinbackwaren ausschliesslich aus der Schweiz. Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren
Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Preise inkl. 8.1% MwSt
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LUEGETEN

kompetent - herzlich

Mittwoch, 7. Oktober 2026

Tagesmeniis
Romanesco-Cremesuppe Romanesco-Cremesuppe
%k k ok k %k 3k k %k k
Menisalat mit Hausdressing Menisalat mit Hausdressing
%k k ok k %k k %k k
Rinds-Siedfleisch, Meerrettich-Rahmsauce Sellerie-Gulasch, Paprika-Sauerrahmsauce
Kartoffel-Stampf Kartoffel-Stampf
Wurzelgemise Wurzelgemise
%k 3k k %k k %k k ok k
CHF 20.00 - CHF 16.00 1/2 Portion CHF 18.00 - CHF 14.00 1/2 Portion
% 3k k %k k %k k ok k
Birnenwdirfel Birnenwdirfel
CHF 3.50 CHF 3.50

Saisongerichte

Fleisch CHF 25.00
Geschmorter Hirschpfeffer vom Hochybrig

Gebratene Spatzli

Rotkraut, Rosenkohl, glasierte Marroni, Apfel mit Preiselbeeren

* % % % %

Risotto CHF 18.00
Cremiges Steinpilzrisotto mit gebratenen Kiirbiswirfeln und Kirbiskernen

* % % K %

Pasta CHF 20.00
Spaghetti mit gerducherter Lachsforelle und Blattspinat
Rahmsauce mit Safran und Dill

Wochenhit - "Es hed so lang s'hed"

Tagessuppe und kleiner Salat
% % % % %

Schweinsgeschnetzeltes an Krautersauce
Butternudeln
Tagesgemise

% %k Kk ¥

CHF 20.00 - CHF 16.00 1/2 Portion

Kontrollierte und zertifizierte Tierhaltung ist fir uns selbstverstandlich. Wenn nicht anders vermerkt, stammt unser Fleisch, Gefllgel, Wild, Stisswasserfisch,
Brot und Feinbackwaren ausschliesslich aus der Schweiz. Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren
Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Preise inkl. 8.1% MwSt
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LUEGETEN

kompetent - herzlich

Donnerstag, 8. Oktober 2026

Tagesmeniis
Gemisebouillon mit Einlage Gemisebouillon mit Einlage
%k k ok k %k 3k k %k k
Menisalat mit Hausdressing Menisalat mit Hausdressing
%k k ok k %k k %k k
Geschmortes Lamm-Voressen Seitan-Gulasch
Cous-Cous mit Gemusewdrfeln Pizokel mit Krautern
Pak-Choy Sauerkraut
%k 3k k %k k %k k ok k
CHF 20.00 - CHF 16.00 1/2 Portion CHF 18.00 - CHF 14.00 1/2 Portion
% 3k k %k k %k k ok k
Kirbistorte Kirbistorte
CHF 3.50 CHF 3.50
Saisongerichte
Fleisch CHF 25.00
Geschmorter Hirschpfeffer vom Hochybrig
Gebratene Spatzli
Rotkraut, Rosenkohl, glasierte Marroni, Apfel mit Preiselbeeren
* % %k %
Risotto CHF 18.00

Cremiges Steinpilzrisotto mit gebratenen Kiirbiswirfeln und Kirbiskernen

* % % K %

Pasta
Spaghetti mit gerducherter Lachsforelle und Blattspinat
Rahmsauce mit Safran und Dill

CHF 20.00

Wochenhit - "Es hed so lang s'hed"

Tagessuppe und kleiner Salat
% % % % %

Schweinsgeschnetzeltes an Krautersauce
Butternudeln
Tagesgemise

% %k Kk ¥

CHF 20.00 - CHF 16.00 1/2 Portion

Kontrollierte und zertifizierte Tierhaltung ist fir uns selbstverstandlich. Wenn nicht anders vermerkt, stammt unser Fleisch, Gefllgel, Wild, Stisswasserfisch,
Brot und Feinbackwaren ausschliesslich aus der Schweiz. Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren
Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Preise inkl. 8.1% MwSt
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LUEGETEN

kompetent - herzlich

Freitag, 9. Oktober 2026

Tagesmeniis
Asiatische Gemusesuppe Asiatische Gemusesuppe
%k 3k sk %k ok %k 3k sk %k ok
Menisalat mit Hausdressing Menisalat mit Hausdressing
%k 3k kK k %k 3k sk k ok
Gebratenes Zanderfilet mit Nusskruste, Uberbackene Omeletten mit Kasefiillung,
Weissweinsauce Tomatensauce
Risotto
Glasierte Randenspickel
%k 3k kK k %k 3k sk k ok
CHF 20.00 - CHF 16.00 1/2 Portion CHF 18.00 - CHF 14.00 1/2 Portion
%k 3k sk %k ok %k 3k sk %k %k
Stracciatella-Mousse Stracciatella-Mousse
CHF 3.50 CHF 3.50
Saisongerichte
Fleisch CHF 25.00

Geschmorter Hirschpfeffer vom Hochybrig
Gebratene Spatzli
Rotkraut, Rosenkohl, glasierte Marroni, Apfel mit Preiselbeeren

* % % K %

Risotto CHF 18.00
Cremiges Steinpilzrisotto mit gebratenen Kiirbiswirfeln und Kirbiskernen

* % % K %

Pasta CHF 20.00
Spaghetti mit gerducherter Lachsforelle und Blattspinat
Rahmsauce mit Safran und Dill

Wochenhit - "Es hed so lang s'hed"

Tagessuppe und kleiner Salat
* % %k %

Schweinsgeschnetzeltes an Krautersauce
Butternudeln
Tagesgemise

% %k Kk ¥

CHF 20.00 - CHF 16.00 1/2 Portion

Kontrollierte und zertifizierte Tierhaltung ist fir uns selbstverstandlich. Wenn nicht anders vermerkt, stammt unser Fleisch, Gefllgel, Wild, Stsswasserfisch,
Brot und Feinbackwaren ausschliesslich aus der Schweiz. Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren
Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Preise inkl. 8.1% MwSt
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Am Samstag, 10. Oktober 2026

ab 11.30 Uhr

'I.

Gemiisebouillon mit Fladli
und frischem Schnittlauch
EE 3

Krautsalat, Obazda, mit/ohne Weisswurst und Brezel
£
Knuspriges Backhendl
mit Preiselbeeren, Kartoffelsalat,
mit Gurke und Radieschen
oder
Schweinskrustenbraten
mit Biersauce, Kartoffelknodel
und Weinsauerkraut
oder
Kdsespatzle mit knusprigen Rostzwiebeln
* ¥ E
Gebackene Apfelkiichlein
mit feiner Vanillesauce

Preis pro Person CHF 45.00 inkl. Wasser und Kaffee
Reservation erforderlich Tel. 041 757 11 05

oder info@Iluegeten.ch

Musikalische Unterhaltung

Luegetenstrasse 10, 6313 Menzingen
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LUEGETEN

kompetent - herzlich

Sonntag, 11. Oktober 2026

Tagesmeniis

Riebli-Cremesuppe mit Orange
%k k ok k

Gemischter Salat mit Hausdressing
%k 3k kK k
Geschmorter Rinds-Sauerbraten
Gebratener Serviettenknodel
Mischgemiise

* ok % % %

Moccaschnitte
* % % % %

CHF 28.00 - CHF 23.00 1/2 Portion

Riebli-Cremesuppe mit Orange
%k 3k k %k k

Gemischter Salat mit Hausdressing
%k 3k sk k ok
Vegetarisches Geschnetzeltes, Rotweinsauce
Gebratener Serviettenknodel
Mischgemiise

* ok % % %

Moccaschnitte
* % % % %

CHF 24.00 - CHF 19.00 1/2 Portion

Saisongerichte

Fleisch
Geschmorter Hirschpfeffer vom Hochybrig
Gebratene Spatzli

CHF 25.00

Rotkraut, Rosenkohl, glasierte Marroni, Apfel mit Preiselbeeren

%k %k k k%

Risotto

CHF 18.00

Cremiges Steinpilzrisotto mit gebratenen Kiirbiswirfeln und Kirbiskernen

%k %k k k%

Pasta

CHF 20.00

Spaghetti mit geraucherter Lachsforelle und Blattspinat
Rahmsauce mit Safran und Dill

Wochenhit - "Es hed so lang s'hed"

Tagessuppe und kleiner Salat
% % %k %

Schweinsgeschnetzeltes an Krautersauce
Butternudeln
Tagesgemise

% %k Kk ¥

Tagesdessert
CHF 28.00 - CHF 23.00 1/2 Portion

Kontrollierte und zertifizierte Tierhaltung ist fir uns selbstverstandlich. Wenn nicht anders vermerkt, stammt unser Fleisch, Geflligel, Wild, Stisswasserfisch,
Brot und Feinbackwaren ausschliesslich aus der Schweiz. Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren
Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Preise inkl. 8.1% MwSt



