v
LUEGETEN

kompetent - herzlich

Montag, 5. Januar 2026

Tagesmeniis
Gemusesuppe Gemusesuppe
%k k ok k %k 3k k %k k
Blattsalat mit Hausdressing Blattsalat mit Hausdressing
%k k ok k %k k %k k
Kalbs-Voressen, Tomatensauce Linsen-Gericht mit Quorn, Gemuse und
Gebratene Kartoffel-Gnocchi Kartoffelwirfeln
Klrbis-Gemise
* % %k % * % %k %
CHF 20.00 - CHF 16.00 1/2 Portion CHF 18.00 - CHF 14.00 1/2 Portion
* % % % % * % % % %
Neujahrs-Dessert Neujahrs-Dessert
CHF 3.50 CHF 3.50
Saisongerichte

Fleisch CHF 20.00
Waadtlander Saucisson
auf Kartoffel-Lauch-Rahmgemiise
Senf
* % %k %
Risotto CHF 18.00

Cremiges Weisswein-Risotto mit gebratenen Eierschwammli

* % % K %

Pasta CHF 20.00
Geflllte Tortelli mit Kirbis, gebratene Speckwiirfel und Kiirbiskernen

Wochenhit - "Es hed so lang s'hed"

Tagessuppe und kleiner Salat
%k k %k k

Poulet-Ragout mit Butter-Masala-Sauce
Basmati-Reis-Ring

* ok % % %

CHF 20.00 - CHF 16.00 1/2 Portion

Kontrollierte und zertifizierte Tierhaltung ist fir uns selbstverstandlich. Wenn nicht anders vermerkt, stammt unser Fleisch, Gefllgel, Wild, Stisswasserfisch,
Brot und Feinbackwaren ausschliesslich aus der Schweiz. Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren
Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Preise inkl. 8.1% MwSt



v
LUEGETEN

kompetent - herzlich

Dienstag, 6. Januar 2026

Tagesmeniis
Kirbis-Cremesuppe Kirbis-Cremesuppe
%k 3k sk %k ok %k 3k sk %k ok
Kabissalat mit Kimmel Kabissalat mit Kimmel
%k 3k kK k %k 3k sk k ok
Truten-Schenkelgeschnetzeltes, Krauter-Jus Kirbis-Lauch-Quiche
Risotto mit Weisswein
Gediinsteter Lattich
%k 3k sk %k ok %k 3k sk %k ok
CHF 20.00 - CHF 16.00 1/2 Portion CHF 18.00 - CHF 14.00 1/2 Portion
%k 3k sk k ok %k 3k kK k
Drei-Konigs-Kuchen Drei-Konigs-Kuchen
CHF 3.50 CHF 3.50
Saisongerichte
Fleisch CHF 20.00
Waadtlander Saucisson
auf Kartoffel-Lauch-Rahmgemiise
Senf
* % %k %
Risotto CHF 18.00

Cremiges Weisswein-Risotto mit gebratenen Eierschwammli

* % % K %

Pasta CHF 20.00
Geflllte Tortelli mit Kirbis, gebratene Speckwiirfel und Kiirbiskernen

Wochenhit - "Es hed so lang s'hed"

Tagessuppe und kleiner Salat
% % % % %

Poulet-Ragout mit Butter-Masala-Sauce
Basmati-Reis-Ring

% %k Kk ¥

CHF 20.00 - CHF 16.00 1/2 Portion

Kontrollierte und zertifizierte Tierhaltung ist fir uns selbstverstandlich. Wenn nicht anders vermerkt, stammt unser Fleisch, Gefllgel, Wild, Stisswasserfisch,
Brot und Feinbackwaren ausschliesslich aus der Schweiz. Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren
Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Preise inkl. 8.1% MwSt



v
LUEGETEN

kompetent - herzlich

Mittwoch, 7. Januar 2026

Tagesmeniis
Bouillon mit Buchstaben Bouillon mit Buchstaben
%k k ok k %k 3k k %k k
Blattsalat mit Hausdressing Blattsalat mit Hausdressing
%k k ok k %k k %k k
Hausgemachte Rindfleisch-Lasagne Kichererbsen-Stroganoff
Gemusereis
%k 3k k %k k %k k ok k
CHF 20.00 - CHF 16.00 1/2 Portion CHF 18.00 - CHF 14.00 1/2 Portion
% 3k k %k k %k k ok k
Kaffee-Mousse Kaffee-Mousse
CHF 3.50 CHF 3.50
Saisongerichte
Fleisch CHF 20.00
Waadtlander Saucisson
auf Kartoffel-Lauch-Rahmgemiise
Senf
* % %k %
Risotto CHF 18.00
Cremiges Weisswein-Risotto mit gebratenen Eierschwammli
* % %k %
Pasta CHF 20.00

Geflllte Tortelli mit Kirbis, gebratene Speckwiirfel und Kiirbiskernen

Wochenhit - "Es hed so lang s'hed"

Tagessuppe und kleiner Salat
% % % % %

Poulet-Ragout mit Butter-Masala-Sauce
Basmati-Reis-Ring

% %k Kk ¥

CHF 20.00 - CHF 16.00 1/2 Portion

Kontrollierte und zertifizierte Tierhaltung ist fir uns selbstverstandlich. Wenn nicht anders vermerkt, stammt unser Fleisch, Gefllgel, Wild, Stisswasserfisch,
Brot und Feinbackwaren ausschliesslich aus der Schweiz. Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren
Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Preise inkl. 8.1% MwSt



v
LUEGETEN

kompetent - herzlich

Donnerstag, 8. Januar 2026

Tagesmeniis
Pilz-Rahmsuppe Pilz-Rahmsuppe
%k k ok k %k 3k k %k k
Gekochter Rieblisalat Gekochter Rieblisalat
%k k ok k %k k %k k
Panierte Poulet-Nuggets Vegetarisches Geschnetzeltes, Rahmsauce
Pommes Frites Pommes Frites
Erbsli und Riebli Erbsli und Riebli
%k 3k k %k k %k k ok k
CHF 20.00 - CHF 16.00 1/2 Portion CHF 18.00 - CHF 14.00 1/2 Portion
% 3k k %k k %k k ok k
Kokos-Panna-Cotta mit Mangosauce Kokos-Panna-Cotta mit Mangosauce
CHF 3.50 CHF 3.50
Saisongerichte
Fleisch CHF 20.00
Waadtlander Saucisson
auf Kartoffel-Lauch-Rahmgemiise
Senf
* % %k %
Risotto CHF 18.00

Cremiges Weisswein-Risotto mit gebratenen Eierschwammli

* % % K %

Pasta CHF 20.00
Geflllte Tortelli mit Kirbis, gebratene Speckwiirfel und Kiirbiskernen

Wochenhit - "Es hed so lang s'hed"

Tagessuppe und kleiner Salat
% % % % %

Poulet-Ragout mit Butter-Masala-Sauce
Basmati-Reis-Ring

% %k Kk ¥

CHF 20.00 - CHF 16.00 1/2 Portion

Kontrollierte und zertifizierte Tierhaltung ist fir uns selbstverstandlich. Wenn nicht anders vermerkt, stammt unser Fleisch, Gefllgel, Wild, Stisswasserfisch,
Brot und Feinbackwaren ausschliesslich aus der Schweiz. Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren
Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Preise inkl. 8.1% MwSt



v
LUEGETEN

kompetent - herzlich

Freitag, 9. Januar 2026

Tagesmeniis
Grine Erbsensuppe Grine Erbsensuppe
%k k ok k %k 3k k %k k
Blattsalat mit Hausdressing Blattsalat mit Hausdressing
%k k ok k %k k %k k
Gebratenes Saiblingsfilet, Krauter-Rahmsauce Hornli mit Kdse-Rahmsauce
Wildreis-Mix Zwiebelknusper
Gedlinsteter Blattspinat
%k 3k k %k k %k k ok k
CHF 20.00 - CHF 16.00 1/2 Portion CHF 18.00 - CHF 14.00 1/2 Portion
% 3k k %k k %k k ok k
Hausgemachter Mandelgipfel Hausgemachter Mandelgipfel
CHF 3.50 CHF 3.50
Saisongerichte
Fleisch CHF 20.00
Waadtlander Saucisson
auf Kartoffel-Lauch-Rahmgemiise
Senf
* % %k %
Risotto CHF 18.00

Cremiges Weisswein-Risotto mit gebratenen Eierschwammli

* % % K %

Pasta CHF 20.00
Geflllte Tortelli mit Kirbis, gebratene Speckwiirfel und Kiirbiskernen

Wochenhit - "Es hed so lang s'hed"

Tagessuppe und kleiner Salat
% % % % %

Poulet-Ragout mit Butter-Masala-Sauce
Basmati-Reis-Ring

% %k Kk ¥

CHF 20.00 - CHF 16.00 1/2 Portion

Kontrollierte und zertifizierte Tierhaltung ist fir uns selbstverstandlich. Wenn nicht anders vermerkt, stammt unser Fleisch, Gefllgel, Wild, Stisswasserfisch,
Brot und Feinbackwaren ausschliesslich aus der Schweiz. Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren
Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Preise inkl. 8.1% MwSt



v
LUEGETEN

kompetent - herzlich

Samstag, 10. Januar 2026

Tagesmeniis
Hafer-Cremesuppe Hafer-Cremesuppe
%k k ok k %k 3k k %k k
Gemischter Salat mit Hausdressing Gemischter Salat mit Hausdressing
%k k ok k %k k %k k
Schweins-Geschnetzeltes, Champignhon-Rahmsauce Paniertes Quornsteak
Kartoffelrosti Kartoffelrosti
Glasierte Kohlrabi Glasierte Kohlrabi
% 3k k ok k %k 3k k ok k
Caramelkopfli Caramelkopfli
%k k ok k %k k ok k
CHF 28.00 - CHF 23.00 1/2 Portion CHF 24.00 - CHF 19.00 1/2 Portion
Saisongerichte
Fleisch CHF 20.00
Waadtlander Saucisson
auf Kartoffel-Lauch-Rahmgemiise
Senf
%k %k k% k
Risotto CHF 18.00

Cremiges Weisswein-Risotto mit gebratenen Eierschwammli

%k %k k k%

Pasta CHF 20.00
Gefiillte Tortelli mit Kirbis, gebratene Speckwiirfel und Kiirbiskernen

Wochenhit - "Es hed so lang s'hed"

Tagessuppe und kleiner Salat
% % % % %

Poulet-Ragout mit Butter-Masala-Sauce
Basmati-Reis-Ring

%k Kk ¥

Tagesdessert
CHF 28.00 - CHF 23.00 1/2 Portion

Kontrollierte und zertifizierte Tierhaltung ist fir uns selbstverstandlich. Wenn nicht anders vermerkt, stammt unser Fleisch, Gefllgel, Wild, Stisswasserfisch,
Brot und Feinbackwaren ausschliesslich aus der Schweiz. Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren
Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Preise inkl. 8.1% MwSt



v
LUEGETEN

kompetent - herzlich

Sonntag, 11. Januar 2026

Tagesmeniis
Kohlrabi-Cremesuppe Kohlrabi-Cremesuppe
%k 3k sk %k ok %k 3k sk %k ok
Gemischter Salat mit Hausdressing Gemischter Salat mit Hausdressing
%k 3k kK k %k 3k sk k ok
Pouletbrust im Rohschinkenmantel, Portweinsauce Gebratene Tofustreifen, Tomatensauce
Nudeln mit Safran Nudeln mit Safran
Gedlinsteter Wirz Gedlinsteter Wirz
* % %k % * % %k %
Lebkuchen Lebkuchen
* % % % % * % % % %
CHF 28.00 - CHF 23.00 1/2 Portion CHF 24.00 - CHF 19.00 1/2 Portion
Saisongerichte
Fleisch CHF 20.00
Waadtlander Saucisson
auf Kartoffel-Lauch-Rahmgem{ise
Senf
3k %k %k k %k
Risotto CHF 18.00

Cremiges Weisswein-Risotto mit gebratenen Eierschwammli

%k %k k k%

Pasta CHF 20.00
Gefiillte Tortelli mit Kirbis, gebratene Speckwiirfel und Kiirbiskernen

Wochenhit - "Es hed so lang s'hed"

Tagessuppe und kleiner Salat
% % %k %

Poulet-Ragout mit Butter-Masala-Sauce
Basmati-Reis-Ring

% %k Kk ¥

Tagesdessert
CHF 28.00 - CHF 23.00 1/2 Portion

Kontrollierte und zertifizierte Tierhaltung ist fir uns selbstverstandlich. Wenn nicht anders vermerkt, stammt unser Fleisch, Geflligel, Wild, Stisswasserfisch,
Brot und Feinbackwaren ausschliesslich aus der Schweiz. Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren
Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Preise inkl. 8.1% MwSt



