
CHF 20.00 pro Person 
Feines Käse-Fondue (200g) im Caquelon serviert
Brot und Geschwellti 

CHF 18.00
Gebratener Cicorino Rosso mit Orangen 
Weisswein-Risotto mit Pistazien und Mozzarella 

CHF 20.00

Sauce aus gebackenem Kürbis und Kürbiskernöl

Basmati Reis

*****

Montag, 6. Januar 2025

Tagesmenüs

Saisongerichte 

CHF 20.00

*****

Drei Königskuchen

CHF 3.50

Minestrone

*****

Blattsalat mit Hausdressing 

*****

Knusprig gebratener Tofu 

Im Wok gegartes asiatisches Gemüse

Minestrone

*****

Blattsalat mit Hausdressing 

*****

Brätschnitzel mit Alpchäs, Kräuterjus 

Gebratene Kartoffeln

*****

CHF 18.00

*****

Drei Königskuchen

CHF 3.50

Schwarzwurzelgemüse 

*****

Fondue (ab 2 Personen) 

Hausgemachtes Essiggemüse im Weckglas 

*****

Risotto 

*****

Pasta 
Sautierte BIO-Krevetten (VN) mit Kürbiskernen und Petersilie 
Strozzapreti-Teigwaren 

CHF 20.00

Wochenhit - "Es hed so lang s'hed"
Tagessuppe und kleiner Salat 

*****

Rotes Curry mit Poulet 

und Gemüse 

Kontrollierte und zertifizierte Tierhaltung ist für uns selbstverständlich. Wenn nicht anders vermerkt, stammt unser Fleisch, Geflügel, Wild, Süsswasserfisch, 

Brot und Feinbackwaren ausschliesslich aus der Schweiz. Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren 

Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Preise inkl. 8.1% MwSt



CHF 20.00 pro Person 

CHF 18.00

CHF 20.00

Fondue (ab 2 Personen) 
Feines Käse-Fondue (200g) im Caquelon serviert

Hausgemachtes Essiggemüse im Weckglas 

Weisswein-Risotto mit Pistazien und Mozzarella 

*****

Pasta 

*****

Tagessuppe und kleiner Salat 

Sauce aus gebackenem Kürbis und Kürbiskernöl

Wochenhit - "Es hed so lang s'hed"

Risotto 

Strozzapreti-Teigwaren 

Gebratener Cicorino Rosso mit Orangen 

Sautierte BIO-Krevetten (VN) mit Kürbiskernen und Petersilie 

Rotes Curry mit Poulet 

und Gemüse 

Basmati Reis

*****

CHF 20.00

Kontrollierte und zertifizierte Tierhaltung ist für uns selbstverständlich. Wenn nicht anders vermerkt, stammt unser Fleisch, Geflügel, Wild, Süsswasserfisch, 

Brot und Feinbackwaren ausschliesslich aus der Schweiz. Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren 

Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Preise inkl. 8.1% MwSt

*****

*****

Randensalat mit Honig-Dressing Randensalat mit Honig-Dressing 

***** *****

Dienstag, 7. Januar 2025

Tagesmenüs
Schwarzwurzel-Cremesuppe Schwarzwurzel-Cremesuppe 

*****

CHF 20.00 CHF 18.00

***** *****

Geschmorte Rinds-Kopfbäggli Pfannkuchen gefüllt mit Käse
Hausgemachte Pizokel Tomatensauce 

Kürbisgemüse

*****

Saisongerichte 

Brot und Geschwellti 

Fruchtsalat Fruchtsalat 

CHF 3.50 CHF 3.50

*****



CHF 20.00 pro Person 

CHF 18.00

CHF 20.00

Fondue (ab 2 Personen) 
Feines Käse-Fondue (200g) im Caquelon serviert

Tagesmenüs
Kürbis-Cremesuppe Kürbis-Cremesuppe 

***** *****

Mittwoch, 8. Januar 2025

Kartoffelkroketten Reibkäse 

Gratinierter Blumenkohl 

***** *****

Blattsalat mit Hausdressing Blattsalat mit Hausdressing 

***** *****

Marinierte Pouletunterschenkel, Kräutersauce Penne mit Cinque-Pi-Sauce 

CHF 3.50 CHF 3.50

Saisongerichte 

CHF 20.00 CHF 18.00

***** *****

Schokoladencake Schokoladencake

*****

Pasta 
Sautierte BIO-Krevetten (VN) mit Kürbiskernen und Petersilie 

Sauce aus gebackenem Kürbis und Kürbiskernöl

Brot und Geschwellti 

Gebratener Cicorino Rosso mit Orangen 
Weisswein-Risotto mit Pistazien und Mozzarella 

Strozzapreti-Teigwaren 

Hausgemachtes Essiggemüse im Weckglas 

*****

Risotto 

und Gemüse 

Basmati Reis

*****

CHF 20.00

Wochenhit - "Es hed so lang s'hed"
Tagessuppe und kleiner Salat 

*****

Rotes Curry mit Poulet 

Kontrollierte und zertifizierte Tierhaltung ist für uns selbstverständlich. Wenn nicht anders vermerkt, stammt unser Fleisch, Geflügel, Wild, Süsswasserfisch, 

Brot und Feinbackwaren ausschliesslich aus der Schweiz. Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren 

Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Preise inkl. 8.1% MwSt



CHF 20.00 pro Person 

CHF 18.00

CHF 20.00

Fondue (ab 2 Personen) 
Feines Käse-Fondue (200g) im Caquelon serviert

Hausgemachtes Essiggemüse im Weckglas 

Tagesmenüs
Blumenkohlsuppe  Blumenkohlsuppe  

***** *****

Donnerstag, 9. Januar 2025

Kartoffel-Lauchpfanne Salzkartoffeln 

***** *****

Gekochter Gemüsesalat Gekochter Gemüsesalat 

***** *****

Menzinger Saucisson, Senf Gemüseteller mit Spiegelei 

CHF 3.50 CHF 3.50

Saisongerichte 

CHF 20.00 CHF 18.00

***** *****

Latte Cotta mit Fruchtsauce Latte Cotta mit Fruchtsauce 

*****

Pasta 
Sautierte BIO-Krevetten (VN) mit Kürbiskernen und Petersilie 

Sauce aus gebackenem Kürbis und Kürbiskernöl

Brot und Geschwellti 

Gebratener Cicorino Rosso mit Orangen 
Weisswein-Risotto mit Pistazien und Mozzarella 

*****

Risotto 

Strozzapreti-Teigwaren 

und Gemüse 

Basmati Reis

*****

CHF 20.00

Wochenhit - "Es hed so lang s'hed"
Tagessuppe und kleiner Salat 

*****

Rotes Curry mit Poulet 

Kontrollierte und zertifizierte Tierhaltung ist für uns selbstverständlich. Wenn nicht anders vermerkt, stammt unser Fleisch, Geflügel, Wild, Süsswasserfisch, 

Brot und Feinbackwaren ausschliesslich aus der Schweiz. Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren 

Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Preise inkl. 8.1% MwSt



CHF 20.00 pro Person 

CHF 18.00

CHF 20.00

Brot und Geschwellti 

Gebratener Cicorino Rosso mit Orangen 
Weisswein-Risotto mit Pistazien und Mozzarella 

Sauce aus gebackenem Kürbis und Kürbiskernöl

und Gemüse 

Basmati Reis

*****

CHF 20.00

Wochenhit - "Es hed so lang s'hed"

Fondue (ab 2 Personen) 
Feines Käse-Fondue (200g) im Caquelon serviert

Hausgemachtes Essiggemüse im Weckglas 

*****

Risotto 

Strozzapreti-Teigwaren 

*****

Pasta 
Sautierte BIO-Krevetten (VN) mit Kürbiskernen und Petersilie 

Tagessuppe und kleiner Salat 

*****

Rotes Curry mit Poulet 

Tagesmenüs
Lauch-Cremesuppe Lauch-Cremesuppe 

***** *****

Freitag, 10. Januar 2025

Eblysotto mit Tomate 

Blattspinat

***** *****

Blattsalat mit Hausdressing Blattsalat mit Hausdressing 

***** *****

Gebratenes Zanderfilet (KAZ), Rahmsauce Walliser Rösti mit Tomaten und Käse 

CHF 3.50 CHF 3.50

Saisongerichte 

CHF 20.00 CHF 18.00

***** *****

Hausgemachter Nussstollen Hausgemachter Nussstollen 

Kontrollierte und zertifizierte Tierhaltung ist für uns selbstverständlich. Wenn nicht anders vermerkt, stammt unser Fleisch, Geflügel, Wild, Süsswasserfisch, 

Brot und Feinbackwaren ausschliesslich aus der Schweiz. Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren 

Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Preise inkl. 8.1% MwSt



CHF 20.00 pro Person 

CHF 18.00

CHF 20.00

Fondue (ab 2 Personen) 
Feines Käse-Fondue (200g) im Caquelon serviert

Tagesmenüs
Spinatsuppe Spinatsuppe

***** *****

Samstag, 11. Januar 2025

Blätterteig-Pastetli Karotten-Lauchgemüse 

Erbsli und Rüebli 

***** *****

Gemischter Salat mit Hausdressing Gemischter Salat mit Hausdressing 

***** *****

Brätkügeli mit Pilzen, Rahmsauce Gebratener Gemüseburger, Rahmsauce 

Saisongerichte 

Süssmost-Creme Süssmost-Creme 

***** *****

CHF 28.00 CHF 24.00

*****

Pasta 
Sautierte BIO-Krevetten (VN) mit Kürbiskernen und Petersilie 

Sauce aus gebackenem Kürbis und Kürbiskernöl

Brot und Geschwellti 

Gebratener Cicorino Rosso mit Orangen 
Weisswein-Risotto mit Pistazien und Mozzarella 

Hausgemachtes Essiggemüse im Weckglas 

*****

Risotto 

Strozzapreti-Teigwaren 

und Gemüse 

Basmati Reis

*****

CHF 28.00

Wochenhit - "Es hed so lang s'hed"
Tagessuppe und kleiner Salat 

*****

Rotes Curry mit Poulet 

Tagesdessert 

Kontrollierte und zertifizierte Tierhaltung ist für uns selbstverständlich. Wenn nicht anders vermerkt, stammt unser Fleisch, Geflügel, Wild, Süsswasserfisch, 

Brot und Feinbackwaren ausschliesslich aus der Schweiz. Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren 

Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Preise inkl. 8.1% MwSt



CHF 20.00 pro Person 

CHF 18.00

CHF 20.00

Fondue (ab 2 Personen) 
Feines Käse-Fondue (200g) im Caquelon serviert

Hausgemachtes Essiggemüse im Weckglas 

*****

Risotto 

Tagesmenüs
Rüebli-Fenchelsuppe Rüebli-Fenchelsuppe

***** *****

Sonntag, 12. Januar 2025

Kartoffelstampf mit Rahmsauce gratiniert

Zweifarbige Bohnen

***** *****

Gemischter Salat mit Hausdressing Gemischter Salat mit Hausdressing 

***** *****

Schweins-Hals-Braten mit Dörrzwetschgen Vegetarische Capuns 

Saisongerichte 

Orangen-Tiramisu im Glas Orangen-Tiramisu im Glas 

***** *****

CHF 28.00 CHF 24.00

*****

Pasta 
Sautierte BIO-Krevetten (VN) mit Kürbiskernen und Petersilie 

Sauce aus gebackenem Kürbis und Kürbiskernöl

Brot und Geschwellti 

Gebratener Cicorino Rosso mit Orangen 
Weisswein-Risotto mit Pistazien und Mozzarella 

Strozzapreti-Teigwaren 

Kontrollierte und zertifizierte Tierhaltung ist für uns selbstverständlich. Wenn nicht anders vermerkt, stammt unser Fleisch, Geflügel, Wild, Süsswasserfisch, 

Brot und Feinbackwaren ausschliesslich aus der Schweiz. Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren 

Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Preise inkl. 8.1% MwSt

und Gemüse 

Basmati Reis

*****

CHF 28.00

Wochenhit - "Es hed so lang s'hed"
Tagessuppe und kleiner Salat 

*****

Rotes Curry mit Poulet 

Tagesdessert 


